LE 1000

RESTAURANT AUVERGNAT ET DE MONTAGNE

Foie gras maison aux chataignes 15,00
Terrine de lapin au foie de volaille maison 9,50
Poitrine de cochon fermier d'Auvergne rotie, lentilles vertes du Puy 11,00
Croquant de légumes frais a la brousse de brebis, tuile de parmesan 11,00

PROPOSITIONS DU MOMENT

Chou farci en cocotte 19,00

Dos de cabillaud sauce vierge, petits légumes de saison, 22,00

émulsion a I'ail des Ours

Ris de veau aux morilles 26,00
Poulet fermier aux écrevisses, pommes vapeur 22,00
EntrecOte, pomme duchesse et son os a moelle 26,00

Sauce au Bleu ou sauce au poivre vert
Cannellonis au broccio de chévre, gratinés au Cantal 18,00

Assiette de légumes 8,00
Bol de salade verte 3,00




LE 1000

RESTAURANT AUVERGNAT ET DE MONTAGNE

SPEGIALITES DE MONTAGNE

Truffade, jambon d'auvergne, salade verte 21,00

Saint -Nectairade 23,00
Demi-Saint-Nectaire réti au four, charcuterie d'Auvergne , pommes de terre,
salade verte

Nous pouvons vous proposer ces spécialités accompagnées d'une assiette de
crudités de saison en remplacement de la charcuterie.

FROMAGES

Assiette de fromages 8,50
Saint-Nectaire, Bleu d'Auvergne, Cantal

Fromage blanc de campagne 7,00
Coulis de myrtilles ou sucre

DESSERTS

Pompe aux pommes 9,00
Tarte aux myrtilles a la creme de brousse sur sablé breton 9,50
Tarte au citron 9,50

Nougat glacé 9,00




LE 1000

RESTAURANT AUVERGNAT ET DE MONTAGNE

12 €

Un sirop a I'eau au choix

Gratin de pates au jambon blanc
ou
Steack haché
ou

Jambon blanc

Accompagnement au choix:
Pomme duchesse / Assiette de légumes

Fromage blanc de campagne
Coulis de myrtilles ou sucre

Yaourt Bio

Une boule de glace
Vanille, fraise, chocolat

(enfants jusqu'a 10 ans)




